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korzenny
Cena 1,75 zt
Numer katalogowy 5900038002425
Kod producenta 5900038002425
Kod EAN 5900038002425
Producent CELIKO (batony, galaretki, muffi

Opis produktu

SKEADNIKI
cukier, przyprawa korzenna (cynamon, gozdziki, owoc kolendry, lis¢ laurowy, imbir, ziele angielskie) - 15 %.

OPIS
Idealnie nadaje sie do przygotowywania domowych ciast i wypiekdéw, a takze jako sktadnik deseréw réznego typu.

Przepis na ciasteczka korzenne
Sktadniki:

- 100 g skrobi ziemniaczanej

- 50 g maki ryzowej

-50 g cukru

- 2 zé6ttka

- 40 g masta

- 1 tyzeczka proszku do pieczenia
- 1-2 tyzeczki cukru korzennego

Sposoéb przyrzadzenia:

1. Skrobie ziemniaczana, make ryzowa, cukier i proszek do pieczenia wysyp na stolnice

2. Dodaj posiekane MAStO, z6ttka i cukier korzenny. Szybko zagniec¢ ciasto. Jezeli ciasto bedzie bardzo miekkie, to wtéz je do
lodéwki na 30 minut

3. Nastepnie ciasto rozwatkuj na grubos¢ okoto 0,5 cm i wytnij rézne wzory ciasteczek

4. Ciasteczka utéz na blaszce posmarowanej ttuszczem lub wytozonej pergaminem i piecz w temperaturze 160 °C przez okoto
15 minut

ZALECANE WARUNKI PRZECHOWYWANIA
Przechowywa¢ w suchym i chtodnym miejscu.

BEZ GLUTENU (w sktadnikach): BEZ GLUTENU (w sktadnikach)
WEGANSKI: WEGANSKI

BEZ GLUTENU (deklaracja): BEZ GLUTENU (deklaracja)
WEGETARIANSKI: WEGETARIANSKI
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