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ZYWE KULTURY BAKTERII DO JOGURTU
IMU "ZAKWASKA" BEZGLUTENOWE 1 g (2
FIOLKI) - VIVO

5 TR

{
RN '

™ Cena 17,28 zt
Dostepnos¢ Dostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Numer katalogowy 4820148053784
Kod producenta 4820148053784
Kod EAN 4820148053784
Producent HORECA - surowce (nr w nazwach =
Kraj pochodzenia sktadnikéw Francja

Opis produktu

SKELADNIKI
Maltodekstryna, liofilizowane szczepy bakterii: Bifidobacterium lactis (2 szczepy), Lactobacillus acidophilus (2szczepy),
Lactobacillus casei, Lactobacillus paracasei, Lactobacillus bulgaricus, Streptococcus thermophilus, Bifidobacterium infantis

OPIS

Zakwasek Imu-JOGURT to starter do domowego przygotowania jogurtu zawierajacy probiotyczne szczepy kultur bakterii m.in.
Bifidobacterium Lactis oraz Lactobacillus acidophilus. Ze wzgledu na swoje wtasciwosci szczepy te sg czestym sktadnikiem
produktéw ostonowych stosowanych w trakcie i po antybiotykoterapii, przyjmowanych od pierwszego dnia zazywania lekéw.
Domowy JOGURT uzyskany z Zakwaska cechuje sie maksymalng swiezoscia.

Fiolki po 0,5 g.

IMU-JOGURT polecany jest:

+ przy czestych infekcjach i przeziebieniach

+ dla dzieci od 6 miesigca zycia, dorostych i senioréw
+ w diecie codziennej

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1-31 MLEKA pasteryzowanego zagotuj i ostudZ do temperatury od +37 do +43 stopni Celsjusza. Do MLEKA dodaj zawartos¢
fiolki i doktadnie wymieszaj. Naczynie z mlekiem doktadnie przykryj, okryj kocem i odstaw w ciepte miejsce na ok. 8-10 godzin.
Po tym czasie naczynie wstaw do lodéwki i odczekaj kilka godzin - JOGURT dodatkowo zgestnieje. Spozyj go do 5 dni.
Uzyskanym jogurtem mozesz zaszczepi¢ MLEKO jeszcze 2-3 razy uzywajac 4 duzych tyzek jogurtu na 2 litry MLEKA.

WARTOSC ODZYWCZA w 100 g gotowego produktu
Wartos¢ energetyczna - 242 kJ/58 kcal

Thuszcz-2 g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone-1,4 g
Weglowodany - 5,9 g

w tym cukry - 5,6 g

Biatko -4 g

S61-0,13¢g

ZALECANE WARUNKIPRZECHOWYWANIA
Przechowywa¢ w temperaturze od +2 do +8°C
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